257 Ay

(4 3
v N
MS\‘J

N '\M"b

Sheraton

FRANKFURT AIRPORT
HOTEL & CONFERENCE CENTER

Sheraton
mw (we (mm | me | o | | mn |

e lm | | e | | mn |
i (mm om (me (aw (me | cw (me e
TR | | | I I

it ~ = ﬂ‘i TI1E 1. mme: (mm (me (e | w9

 Banquetkit
 Bankett Mappe



Meeting packages

MEET & EAT PACKAGE

Pads and pens

Welcome

Coffee, assorted teas, fruity whey drinks,

seasonal fruits and a variety of sweet and

savory snacks

Unlimited soft drinks during the conference

in the main conference room

One conference lunch (suggestions page 11)

Served inside or in front of the conference room (roll-in
buffet)

Soft drinks, coffee and assorted teas at lunch
Afternoon break

Coffee, assorted teas,

candy glass with varying contents (waffles, gummy
bears,

chocolate bars or cookies) as well as seasonal fruits and
alternating a variety of sweet and savory snacks.

69.00 € PER PERSON AND DAY

ECONOMY CLASS PACKAGE

Pads and pens

Welcome

Coffee, assorted teas, fruity whey drinks,

seasonal fruits and a variety of sweet and

savory snacks

Unlimited soft drinks during the conference

in the main conference room

Energy lunch

Seasonal lunch buffet (or three-course menu) for a
minimum of 20 persons at the chef’s choice with
assorted salads, 2 starters, 2 main courses (one
vegetarian) and 2 desserts

Soft drinks, coffee and assorted teas at lunch

Afternoon break

Coffee, assorted teas, Candy glass with varying contents
(waffles, gummy bears, chocolate bars or cookies) as
well as seasonal fruits and alternating a variety of sweet
and savory snacks.

69.00 € PER PERSON AND DAY

Tagungs-Pauschalen

MEET & EAT-PAUSCHALE

Blocke und Stifte
Begrufung
Kaffee, verschiedene Teesorten, fruchtige Molke
Getranke,
saisonales Stuickobst,
dazu wechselnde siiRe und herzhafte Snacks
Unbegrenzte Menge an Erfrischungsgetranken wahrend
der Tagung im Haupttagungsraum
Ein Konferenz-Lunch (Empfehlungen Seite 11)
serviert in oder vor dem Konferenzraum
(Roll-In-Buffet)
Erfrischungsgetranke, Kaffee und verschiedene
Teesorten
zum Mittagessen
Nachmittagspause
Kaffee, verschiedene Teesorten,
Bonbonniere mit wechselndem Inhalt (Waffeln,
Gummibarchen, Schokoriegel oder Platzchen), dazu
saisonales Stlickobst und suf3e
und herzhafte Snacks im Wechsel.

69,00 € PRO PERSON UND TAG

ECONOMY-CLASS-PAUSCHALE

Blocke und Stifte
Begrufung
Kaffee, verschiedene Teesorten, fruchtige Molke
Getranke, saisonales Stiickobst, dazu wechselnde suf3e
und herzhafte Snacks
Unbegrenzte Menge an Erfrischungsgetranken wahrend
der Tagung im Haupttagungsraum
Energy-Lunch
Saisonales Lunch-Buffet (oder Drei-Gang-Menu) ab 20
Personen nach Wahl des Kiichenchefs mit
Salatauswahl, 2 Vorspeisen, 2 Hauptgerichten (darunter
ein vegetarisches) und 2 Desserts
Erfrischungsgetrénke, Kaffee und verschiedene
Teesorten zum Mittagessen
Nachmittagspause
Kaffee, verschiedene Teesorten,
Bonbonniere mit wechselndem Inhalt (Waffeln,
Gummibarchen, Schokoriegel oder Platzchen), dazu
saisonales Stulickobst und suf3e
und herzhafte Snacks im Wechsel.

69,00 € PRO PERSON UND TAG
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BUSINESS CLASS PACKAGE

Pads and pens

Welcome Coffee, assorted teas, fruity whey drinks,
seasonal fruits and a variety of sweet and

savory snacks

Unlimited soft drinks during the conference

in the main conference room International lunch

Buffet (or three-course menu) for a minimum of 20
persons at the chef’s choice with assorted salads,
starters, soup of the day, 3 main courses (one
vegetarian) and sweet greetings from our pastry chef
Soft drinks, coffee and assorted teas at lunch

Afternoon break

Coffee, assorted teas, Candy glass with varying contents
(waffles, gummy bears, chocolate bars or cookies) as
well as seasonal fruits and alternating a variety of sweet
and savory snacks.

79.00 € PER PERSON AND DAY

FIRST CLASS PACKAGE

Pads and pens

Welcome Coffee, assorted teas and power break:
Actimel, naturally cloudy apple juice, pineapple juice,
freshly squeezed orange juice, nut pastry, LC1 yogurt,
fresh fruit salad and veggie sticks with several dips
Morning break

Candy glass with varying contents (waffles, gummy
bears, chocolate bars or cookies) as well as seasonal
fruits and alternating a variety of sweet and savory
snacks.

Unlimited soft drinks during the conference in the main
conference room

International lunch

Buffet (or three-course menu) for a minimum of 20
persons at the chef’s choice with assorted salads,
starters, soup of the day, 3 main courses (one
vegetarian) and sweet greetings from our pastry chef
Soft drinks, coffee and assorted teas at lunch
Afternoon break

Coffee, assorted teas and fresh and fruity break:
Multivitamin juices, exotic fruit skewers, tartlets with
seasonal fruits, apple strudel with wild berry sauce and
lime mousse

85.00 € PER PERSON AND DAY

BUSINESS-CLASS-PAUSCHALE

Blocke und Stifte

BegriiBung Kaffee, verschiedene Teesorten, fruchtige

Molke Getranke, saisonales Stiickobst, dazu wechselnde

siiRe und herzhafte Snacks

Unbegrenzte Menge an Erfrischungsgetranken wahrend

der Tagung im Haupttagungsraum

Internationales Lunch

Buffet (oder Drei-Gang-Menti) ab 20 Personen nach

Wahl des Kiichenchefs mit Salatauswahl, Vorspeisen,

Tagessuppe, 3 Hauptgerichten (darunter ein

vegetarisches) und stiRen GriiRen aus der Patisserie

Erfrischungsgetranke, Kaffee und verschiedene

Teesorten zum Mittagessen

Nachmittagspause

Kaffee, verschiedene Teesorten, Bonbonniere mit

wechselndem Inhalt (Waffeln, Gummibarchen,

Schokoriegel oder Platzchen), dazu saisonales

Stuckobst und stiRe und herzhafte Snacks im Wechsel.
79,00 € PRO PERSON UND TAG

FIRST-CLASS-PAUSCHALE

Blocke und Stifte

BegriiBung Kaffee, verschiedene Teesorten und

Power-Pause: Actimel, naturtriiber Apfelsaft, Ananassatft,

frisch gepresster Orangensaft, Nussschnecke, LC1-

Joghurt, frischer Obstsalat und Gemuse-Sticks mit

verschiedenen Dips

Vormittagspause

Bonbonniere mit wechselndem Inhalt (Waffeln,

Gummibarchen, Schokoriegel oder Platzchen), dazu

saisonales Stiickobst und sui3e und herzhafte Snacks im

Wechsel.

Unbegrenzte Menge an Erfrischungsgetranken wahrend

der Tagung im Haupttagungsraum

Internationales Lunch

Biiffet (oder Drei-Gang-Menu) ab 20 Personen nach

Wahl des Kuchenchefs mit Salatauswahl, VVorspeisen,

Tagessuppe, 3 Hauptgerichten (darunter ein

vegetarisches) und siiRen GriiBen aus der Patisserie

Erfrischungsgetrénke, Kaffee und verschiedene

Teesorten zum Mittagessen

Nachmittagspause

Kaffee, verschiedene Teesorten und Frisch- und

Fruchtig-Pause: Multivitaminsafte, Obstspiel3e von

exotischen Friichten, Tortchen mit saisonalen Frichten,

Apfelstrudel mit Waldbeerensauce und Limonenmousse
85,00 € PRO PERSON UND TAG
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Conference breakfast

WELCOME COFFEE

Coffee and assorted teas,
selection of croissants and Danish pastries,
cookies, apples

12.00 € PER PERSON

BAKER’S BREAKFAST

Coffee and assorted teas

Freshly squeezed orange juice
Cornflakes

Muesli with yogurt

Plain and fruit yogurt served in a glass
Selection of jam

Country butter

Wholemeal rolls

18.00 € PER PERSON

COSMOPOLITAN BREAKFAST

Coffee, decaffeinated coffee and

assorted teas

Freshly squeezed orange juice, grapefruit juice
Selection of cold cuts and cheese

Selection of jam

Heath honey

Chocolate muffins and Danish pastries
Freshly baked rolls

Country butter

20.00 € PER PERSON

Konferenz-Fruhstick

BEGRURBUNGSKAFFEE

Kaffee und verschiedene Teesorten,
Auswahl von Croissants und Plunder,
Teegeback, Apfel

12,00 € PRO PERSON

BACKER-FRUHSTUCK

Kaffee und verschiedene Teesorten
Frisch gepresster Orangensaft
Cornflakes

Masli mit Joghurt

Natur- und Fruchtjoghurt aus dem Glas
Auswahl an Marmeladen

Landbutter

Vollkornbrétchen

18,00 € PRO PERSON

KOSMOPOLIT-FRUHSTUCK

Kaffee, entkoffeinierter Kaffee und
verschiedene Teesorten

Frisch gepresster Orangensaft, Grapefruitsaft
Wurst- und Kéasespezialitaten

Auswahl an Marmeladen

Heide-Honig

Schokoladen-Muffins und Plundergeback
Ofenfrische Brotchen

Landbutter

20,00 € PRO PERSON



Coffee breaks

MILK AND CHOCOLATE BREAK

Fresh milk shakes
Banana chocolate tart
White chocolate mousse in a glass
Stuffed chocolate truffle
18.50 € PER PERSON

FRESH AND FRUITY BREAK

Multivitamin juices
Tropical fruit skewers
Tartlets with seasonal fruits
Apple strudel with wild berry sauce
Lime mousse
19.50 € PER PERSON

POWER BREAK

Coffee
Assorted teas
Actimel, LC1 yogurt
Naturally cloudy apple juice, pineapple juice
Freshly squeezed orange juice
Nut pastry
Fresh fruit salad
Veggie sticks with several dips
20.00 € PER PERSON

ITALIAN BREAK

Coffee

Assorted teas

Bread with salami Milanese

Mozzarella skewer with mini tomatoes

Seasonal fruits

Tiramisu served in a glass

Ice cream varieties
21.00 € PER PERSON
(UP TO 50 PERSONS)

Kaffee-Pausen

MILCH- UND SCHOKOLADEN-PAUSE

Frisch gemixte Milchshakes
Bananen-Schokoladen-Tarte
WeilRes Schokoladenmousse im Glas
Geftillte Schokoladentriffel
18,50 € PRO PERSON

FRISCH- UND FRUCHTIG-PAUSE

Multivitaminséafte
Obstspiel3e von exotischen Friichten
Tortchen mit saisonalen Friichten
Apfelstrudel mit Waldbeerensauce
Limonenmousse
19,50 € PRO PERSON

POWER-PAUSE

Kaffee
Verschiedene Teesorten
Actimel, LC1-Joghurt
Naturtriber Apfelsaft, Ananassaft
Frisch gepresster Orangensaft
Nussschnecke,
Frischer Obstsalat
Gemuse-Sticks mit verschiedenen Dips
20,00 € PRO PERSON

ITALIENISCHE PAUSE

Kaffee

Verschiedene Teesorten

Pane mit Mailander Salami

Mozzarella am Spiel3 mit Zwergtomaten

Ganze Friichte der Saison

Tiramisu im Glas serviert

Eiscreme-Variationen
21,00 € PRO PERSON
(BIS 50 PERSONEN)



Short break sweets

SWEET SNACKS
FROM THE PASTRY CHEF

Cookies 4.50 € per person
Butter croissants 4.50 € per piece
Nut croissants 4.50 € per piece
Chocolate croissant

Danish pastry with

4.50 € per piece

apple filling 4.50 € per piece
nut filling 4.50 € per piece
Almond roll 4.50 € per piece

Crumble cake

with either cherries, apples,
apricots or pears with whipped
bourbon vanilla cream

Puff pastry with

berry filling

Mini cream puff

filled with whipped

cappuccino cream

Tiramisu 5.50 € per piece
Nut triangles
Fruit tartlets

5.00 € per piece

5.50 € per piece

5.50 € per person

5.50 € per piece
5.50 € per piece

AMERICAN STYLE SWEETS

Chocolate muffins
Blueberry muffins 4.50 € per piece
Brownies 4.50 € per piece
Donuts 4.50 € per piece

4.50 € per piece

MINIMUM ORDER IS 5 PIECES PER BREAK.

Pausenfiller

SURE SNACKS
AUS DER PATISSERIE

Keksgebéack
Butter-Croissants

4,50 € pro Person
4,50 € pro Stiick
4,50 € pro Stiick
4,50 € pro Stiick

Nuss-Croissants
Schokoladen-Croissants
Plunder

mit Apfelfillung

mit Nussfullung
Mandelrolle

4,50 € pro Stiick
4,50 € pro Stiick
4,50 € pro Stiick
Streuselkuchen

wahlweise mit Kirschen, Apfeln,

Aprikosen oder Birnen mit
Bourbon-Vanille-Sahne
Blatterteigschnitten

mit Beerenfrichten
Mini-Windbeutel

5,00 € pro Stiick

5,50 € pro Stiick

gefullt mit

Cappuccino-Sahne 5,50 € pro Person
Tiramisu 5,50 € pro Stiick
Nussecken 5,50 € pro Stiick
Friichtetortchen 5,50 € pro Stiick

SURES AUF AMERIKANISCHE ART

Schokoladen-Muffins 4,50 € pro Stiick
Blaubeer-Muffins 4,50 € pro Stiick
Brownies 4,50 € pro Stiick
Donuts 4,50 € pro Stiick

DIE MINDESTABNAHMEMENGE BETRAGT

5 STUCK PRO PAUSENFULLER.



Fresh energy

Fruit basket with apples,

oranges, bananas

and seasonal fruits

(for 6 persons) 21.00 € per basket

Exotic fruit platter 12.00 € per person

Fresh fruit salad 8.50 € per person

Freshly squeezed juices

of oranges, grapefruits,

pineapples or blood oranges 29.00 € per litre
Kombucha 5.50 € per bottle

Red Bull -

energy drink 5.50 € per can

Frische Energie

Obstkorb mit Apfeln,

Orangen, Bananen

und Frichten der Saison

(fir 6 Personen) 21,00 € pro Korb
Exotische Fruchtplatte 12,00 € pro Person
Frischer Obstsalat 8,50 € pro Person
Frisch gepresste Safte

von Orangen, Grapefruits,

Ananas oder Blutorangen 29,00 € pro Liter
Kombucha 5,50 € pro Flasche

Red Bull -

Energiegetrank 5,50 € pro Dose
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Savory snacks

FOCACCIA

3 different kinds of flavor at chef’s choice

6.90 € per person

BAGELS

Smoked salmon and

cream cheese 6.50 € per piece
Ham and cheese 6.50 € per piece
Roast beef with

mustard cream 6.50 € per piece

PRETZEL STICKS

Paprika herb cream cheese,

radish and

fresh sprouts 6.50 € per piece
Salami Milanese and

marinated gherkins 6.50 € per piece
Smoked ham and

grated radish 6.50 € per piece

WHOLEMEAL SANDWICHES

Emmental cheese

with fig mustard 6.50 € per piece
Breast of turkey

with chutney 6.50 € per piece
Boiled ham

und marinated gherkins 6.50 € per piece

FRESH SOUP SERVED IN YOUR
CONFERENCE ROOM:

Tomato cream soup

with pesto 10.20 € per person
Hungarian
goulash soup 10.20 € per person

Potato soup with
garden herbs and

Frankfurt sausages 10.20 € per person

Herzhafte Snacks

FOCACCIA

3 verschiedene Geschmacksrichtungen
nach Wahl des Kiichenchefs
6,90 € pro Person

BAGEL

Raucherlachs und

Frischkase 6,50 € pro Stiick
Schinken und Kase 6,50 € pro Stiick
Roastbeef mit

Senfcréme 6,50 € pro Stiick

LAUGENSTANGEN

Paprika-Krauter-Frischkase,
Radieschen und

frische Sprossen 6,50 € pro Stiick
Mailander Salami und
eingelegte Gurken
Roher Schinken und
geraspelter Rettich

6,50 € pro Stiick

6,50 € pro Stiick

VOLLKORN-SANDWICHES

Emmentaler Kase

mit Feigensenf 6,50 € pro Stiick
Putenbrust

mit Chutney 6,50 € pro Stiick
Gekochter Schinken

und eingelegte Gurken 6,50 € pro Stiick

AUS DEM SUPPENTOPF SERVIEREN
WIR IHNEN IM TAGUNGSRAUM:

Tomatencremesuppe

mit Pesto 10,20 € pro Person
Ungarische

Gulaschsuppe 10,20 € pro Person

Kartoffelsuppe mit
Gartenkrautern und
Frankfurter Wirstchen 10,20 € pro Person



Conference lunch

Each conference lunch is served with:

Caesar salad, olives pickled in herbs
and marinated mushrooms

Two bowls with one kind

of seasonal fruit each

CONFERENCE LUNCH 1

Tomato cream soup with chorizo
Herb crépe filled with créeme fraiche
and smoked salmon

Tacos con carne: 3 corn tortillas filled
with beef strips, bell pepper, onions,
guacamole, cheese gratiné

Melon served in melon bowl

CONFERENCE LUNCH 2

Philadelphia pepper pot soup

Pastrami sandwiches with Romana lettuce
and horseradish cream

Mini meatballs in BBQ sauce

Lime mousse in chocolate cup

CONFERENCE LUNCH 3

Scottish chicken soup with leek strips
Guacamole with Chester cheese, sour cream
and tortilla chips

Cannelloni filled with ricotta and spinach
Spanish vanilla cake

CONFERENCE LUNCH 4

Frankfurt potato soup
with chopped marjoram
Lye pastry with Bavarian cheese

Sausage meat loaf and Bavarian veal sausages

with Handelmaier mustard and fried onions
Riesling mousse with hazelnut brittle

CONFERENCE LUNCH 5

Fagottini on tomato olive sauce,
Parmesan leaves with basil

Herb focaccia with salami Milanese
Tomato focaccia with antipasti vegetables
Panna Cotta with strawberry purée

Konferenz-Lunch

Zu jedem Konferenz-Lunch servieren wir:

Caesar Salat, Oliven in Krautern eingelegt
und marinierte Pilze

Zwei Schalen mit je einer Sorte
saisonalem Obst

KONFERENZ-LUNCH 1

Crémesuppe von Strauchtomaten mit Chorizo
Krautercrépe gefullt mit Creme fraiche

und Réucherlachs

Tacos con Carne: 3 Maistortillas gefullt mit
Rindfleischstreifen, Paprika, Zwiebeln,
Guacamole, mit Kése tberbacken

Melone in der eigenen Schale serviert

KONFERENZ-LUNCH 2

Philadelphia Pepper Pot Suppe
Pastrami-Sandwiches mit Romanasalat
und Meerrettichcreme

Mini-Frikadellen in BBQ-Sauce
Limonencréme im Schokoladenbecher

KONFERENZ-LUNCH 3

Schottische Huhnersuppe mit Lauchstreifen
Guacamole mit Chesterkéase, saurer Sahne
und Tortilla-Chips

Cannelloni mit Ricotta-Spinatfullung
Spanische Vanilletorte

KONFERENZ-LUNCH 4

Frankfurter Kartoffelsuppe

mit gehacktem Majoran
Laugengeback mit Obatzda
Leberkase und Weil3wirste mit
Handelmaier Senf und Rostzwiebeln
Rieslingcreme mit Haselnusskrokant

KONFERENZ-LUNCH 5

Fagottini auf Tomaten-Oliven-Sugo,
Parmesanblatter und Basilikum
Krauter-Focaccia belegt mit Mailander Salami
Tomaten-Focaccia mit Antipasti-Gemuse
Panna Cotta mit Erdbeermark

ONE CONFERENCE LUNCH AT YOUR CHOICE IS
PART OF THE MEET & EAT PACKAGE OR
INDIVIDUALLY BOOKABLE AT THE PRICE OF
28.50 € PER PERSON

EIN KONFERENZ-LUNCH IHRER WAHL IST
BESTANDTEIL DER MEET & EAT-PAUSCHALE
ODER INDIVIDUELL BUCHBAR ZUM PREIS VON
28,50 € PRO PERSON -9-



Delicious canapeés

Medium fried roast beef
Smoked turkey breast with pumpkin
Ham Coburg style
Dry-cured ham with melon
Smoked fillet of trout
Cream of Brillat Savarin cheese
5.90 € per piece
Home-marinated graved salmon with
mustard dill cream
Fillet of smoked salmon on pumpernickel
Shrimps salad in chicory leaf
Brawn of prime boiled beef on Frankfurt green sauce
6.90 € per piece
Salmon tartar with caviar and nasturtium
7.60 € per piece

Snacks

Tortilla with bell pepper and Serrano ham
Crostini with diced tomatoes, basil

and olive oil

Empanadas - stuffed puff pastry with tuna
Flat bread filled with tuna tartar,

cream cheese, olives and sun-dried tomatoes

7.60 € per snack
Risoni noodles arrabiata with chorizo and baked basil
Diced fillet of beef with bell pepper, spring onion and
soybean sprouts from the wok and crisp glass noodles

6.60 € per snack
Black tortelloni filled with salmon
on saffron sauce
Saté of chicken breast Tandoori style
with mint yogurt
7.60 € per snack

Vegetarian

Chinese egg noodles with marinated tofu
Vegetable chop suey on fried grated potatoes
7.60 € per snack

Kostliche Canapés

Roastbeef rosa gebraten
Geraucherte Putenbrust mit Kiirbis
Coburger Saftschinken
Roher Schinken mit Melone
Gerauchertes Forellenfilet
Creme von Brillat Savarin Kase
5,90 € pro Stiick
Hausgebeizter Graved Lachs mit
Senf-Dillcreme
Filet vom Raucherlachs auf Pumpernickel
Shrimpssalat im Chicoréeblatt
Tafelspitzsilze auf Frankfurter Griner Sauce
6,90 € pro Stiick
Lachstatar mit Kaviar und Kapuzinerbliite
7,60 € pro Stiick

Snacks

Tortilla mit Paprika und Serrano-Schinken
Crostini mit Tomatenwdrfeln, Basilikum
und Olivendl
Empanadas - geflllte Teigtaschen mit
Thunfisch
Fladenbrot gefullt mit Thunfischtatar,
Frischkase, Oliven und sonnengetrockneten
Tomaten

7,60 € pro Snack
Risoni-Nudeln Arrabiata mit Chorizo und
gebackenem Basilikum
Rinderfiletwurfel mit Paprika, Frahlingslauch
und Sojasprossen aus dem Wok und knusprige
Glasnudeln

6,60 € pro Snack
Schwarze Tortelloni gefullt mit Lachs
an Safransauce
Saté von der Hihnchenbrust Tandoori Art
mit Minze-Joghurt

7,60 € pro Snack

Vegetarisch

Chinesische Eiernudeln mit mariniertem Tofu
Gemuse Chop Suey auf Kartoffelrosti
7,60 € pro Snack

-10-



Finger food

Noodle salad Tuscan style

Tatar of smoked and graved salmon
Guacamole with sliced breast of chicken
Chili poppers

Green jalapefios filled with cream cheese
in crisp potato coating

Mozzarella sticks in spicy Italian coating

Crisp breast of chicken with pineapple on a skewer
Vegetarian spring rolls
with Thai chili dip

Baked samosas with sour cream dip

Mini tarte flambée with smoked ham, onions
and creme fraiche

Roasted rolls of chicken breast
with sweet and sour sauce

Crispy Wan Tan rolls filled
with vegetable strips

Creme brilée of Tahiti vanilla
Coconut mousse with Martinique rum
CHOOSE 5 PIECES

FOR A PRICE OF 18.00 €

MINIMUM ORDER IS 5 PIECES PER FINGER FOOD
ITEM.

Fingerfood

Toskanischer Nudelsalat

Tatar von Raucherlachs und Graved Lachs
Guacamole mit Hihnchenbruststreifen
Chili-Poppers

Grune Jalapefio-Schoten gefillt mit K&dsecreme
in knuspriger Kartoffelpanade

Mozzarella-Sticks in wirziger italienischer
Panade

Knusprige Hihnchenbrust-Ananas-Spiel3e

Vegetarische Mini-Frihlingsrollen
mit Thai-Chili-Dip

Gebackene Samosas mit Sauerrahm-Dip

Kleine Flammkuchen mit gerduchertem
Schinken, Zwiebeln und Creme Fraiche

Gebratene Rollchen von der Hilhnchenbrust mit suR3-
saurer Sauce

Knusprige Wan-Tan-Rdllchen gefiillt
mit Gemusestreifen

Creme Brllée von Tahiti-Vanille
Kokosnussmousse mit Martinigue Rum
WAHLEN SIE 5 STUCK

ZU EINEM PREIS VON 18,00 €

MINDESTABNAHMEMENGE BETRAGT
5 STUCK PRO FINGERFOOD.
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